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EXKLUSIVE AUSGABE DES TASTINGFORMAT
SAMSTAG, 22. AUGUST 2026




WORAUF ES ANKOMMT

ZWISCHEN URSPRUNG,

AUSWAHL UND GESCHMACK

Uber Quialitat kann man sprechen. Oder sie erle-
ben. Ein Abend bei OTTO GOURMET verspricht
Letzteres. Das Familienunternehmen der Gebri-
der Otto mit Sitz in Heinsberg hat sich Uber Jahre
s Hand
cher Partner fUr einige der

hinweg einen Namen gemacht - nicht a

er, sonaern als veriassli
ler, i \ \
Sternekoche ist

besten Kichen Europas. Fur viele
OTTO GOURMET langst mehr als
eine Instanz, wenn es um die Frage geht, was
Qualitat beim Produkt Fleisch wirklich bedeutet

ein Lieferant

Der Anspruch dahinter ist klar formuliert und
konsequent umgesetzt. Statt auf M setzt

man auf Auswahl. Statt auf Inszenierung auf Sub-
stanz. Herkunft, Haltung, Fatterung und Reifung
sind hier keine Schlagworte, sondern Kriterien,
die den Unterschied ausmachen - und die sich
am Ende im Ergebnis zeigen

A ae
vvas

D

Vision be

Vas e gann, ist heute gelebte
Haltung: lieber weniger, '\J%fur be ser. Ein Ge-

danke, der in einer Zeit der U edeu-
tung gewinnt und an diesem Aoend erlebbar

wird. Freuen Sie sich auf die Begegnung mit
einem Unternehmen, das Qualitat nicht erklart,

r macht

sondern nachvollziehk

IHR PROGRAMM

Den Auftakt bildet der Empfang im Fleischkom
petenzzentrum - dem Ursprung dessen, was
OTTO GOURMET ausmacht. Hier wird deutlich,
dass Qualitat kein Zufallsprodukt ist, sondern

das Ergebnis konsequenter Entscheidungen

von der Auswahl der Tiere Uber die Reifung bis
hin zum prazisen Zuschwtt In der hauseigenen
Produktion entstehen malgeschneiderte Cuts,
wahrend die Reifekammern den Produkten
die Zeit geben, die sie brauchen, um ihr vo

es

Potenzial zu e en. Nach dem Empfang mit
Champagner und Fingerfood nimmt man Sie
mit auf einen Rundgang durch die Unterneh
nensraume und eroffnet persomhd e Einblicke
die Haltung, die

ienunternehmen pragt

in Prozesse, MaBstabe und
Im Anschluss

das Fa

rlagert sich der Fokus - vom Verstehen zum

\ek en. Im parkahnlichen Garten der mahege—
legenen Villa Glanzstoff, dem stilvo
ten Gastehaus von OTTO GOURMET, e \ﬁd tet
sich das Tasting-Format ,Das beste Fleisch der
einem Rahmen, der den Anspruch
t
gebung

Welt" in
des Abends auf eigene Weise widerspiege
Architektur, Um

und Atmosphére schafft einen Ort,

Die \/erbmdumg aus
der Qua
litat nicht nur im Produkt, sondern auch im

mtbild erfahrbar macht. Uber offenem

ehen Produk
s Referenz

Feuer und vom Grill zubereitet
te im Mitte
gelten: japanisch

punkt, die internatior

Wagyu,
und Bressegefligel. Jede

Schwein

i\ek“' Qualita-
ten bringt ihre eigene Charakteristik mit - im
ein Eindruck, der

sondern Uber Ge

direkten Vergleich entsteht
sich nicht Uber Worte,
schmack erschlieB3t.Die Verkostung ist bewusst
bre gt

eine strukturierte

t. In rund 20 Variationen entsteht

angele
GegenUberstellung  unter-
schiedlicher Rassen, Futterungen und Reife-
grade. Was sie verbindet, ist der Anspruch an

Qualitat - was sie unterscheidet, wird in der

Verkostung unmittelbar erlebbar. Dabei ent-
steht ein offener Austausch: mit den Kéchen,

Uber Produkte und Zubereitung - oder ganz

unkompliziert im direkten Wer moch-
te, schaut den Profis bei der Arbeit zu, stellt Fra-
gen oder lasst die Eindricke einfach auf sich
wirken. Abgerundet wird der Abend durch ein
usives 4-Génge-Menu, das die Verkostung
ch einrahmt. Beglei
aschen -unterstreichen den Charakter
n das

nd, der nicht erklart,

exk

ende Weine - serviert

kulinaris

aus Grol3
des Abends und fugen sich stimmig
Gesamtbild ein. Ein Aber
sondern erlebbar macht, worauf es ankommt

Qualitat, die sich nicht inszenieren muss



DAS ERWARTET SIE PROGRAMMABLAUF
— Champagnerempfang inklusive Fingerfood 1830 Uhr  BegriBung und Get-together
—  BetriebsfUhrung mit der Geschaftsleitung 1900 Uhr  Gefihrter Rundgang
inklusive spannenden Einblicken hinter die
30 Uh Tas 2 Dinne
= i IR Kulissen und in die Philosophie des Unter- 1730 Unr asting & Dinner

nehmens 2230 Uhr  Ende der offiziellen Veranstaltung
— Tasting-Format ,Das beste Fleisch der Welt"

mit moderierter Querverkostung durch die

Welt der besten Rassen, Zuschnitte und

Reifespektren in rund 20 Variationen -

inklusive saisonalem 4-Gange-Menu in der

Villa Glanzstoff

—  Ausgewahlte Rot- und WeiBweine aus
Magnumflaschen

—  Bier, Softs, HeilBgetranke

— Defender Club Betreuung

Photos: © Otto Gourmet Anderungen vorbehalten.

EVENTDETAILS

TERMIN:
Samstag, 22. August 2026

ANMELDESCHLUSS:
20. Juli 2026

PREIS PRO PERSON:
220 Euro

TEILENHMER:
Mindestens 15 bis
maximal 25 Personen

VERANSTALTUNGSORT:
Fleischkompetenz Zentrum &
Villa Glanzstoff
Boos-Fremery-Straf3e

52525 Heinsberg

#DON'T DRINK AND DRIVE

ZUR BUCHUNG

DEFENDER

THE LAND ROVER CLUB

elefon




