
EVENTPROGRAMM

EXKLUSIVE AUSGABE DES TASTINGFORMATS IN HEINSBERG
SAMSTAG, 22. AUGUST 2026

DAS BESTE FLEISCH DER WELT BEI OTTO GOURMET



                WORAUF ES ANKOMMT
ZWISCHEN URSPRUNG, 
           AUSWAHL UND GESCHMACK

Über Qualität kann man sprechen. Oder sie erle-
ben. Ein Abend bei OTTO GOURMET verspricht 
Letzteres. Das Familienunternehmen der Gebrü-
der Otto mit Sitz in Heinsberg hat sich über Jahre 
hinweg einen Namen gemacht – nicht als Händ-
ler, sondern als verlässlicher Partner für einige der 
besten Küchen Europas. Für viele Sterneköche ist 
OTTO GOURMET längst mehr als ein Lieferant: 
eine Instanz, wenn es um die Frage geht, was 
Qualität beim Produkt Fleisch wirklich bedeutet.

Der Anspruch dahinter ist klar formuliert und 
konsequent umgesetzt. Statt auf Masse setzt 

man auf Auswahl. Statt auf Inszenierung auf Sub-
stanz. Herkunft, Haltung, Fütterung und Reifung 
sind hier keine Schlagworte, sondern Kriterien, 
die den Unterschied ausmachen – und die sich 
am Ende im Ergebnis zeigen.

Was einst als Vision begann, ist heute gelebte 
Haltung: lieber weniger, dafür besser. Ein Ge-
danke, der in einer Zeit der Überfülle an Bedeu-
tung gewinnt und an diesem Abend erlebbar 
wird. Freuen Sie sich auf die Begegnung mit 
einem Unternehmen, das Qualität nicht erklärt, 
sondern nachvollziehbar macht.

IHR PROGRAMM

Den Auftakt bildet der Empfang im Fleischkom-
petenzzentrum – dem Ursprung dessen, was 
OTTO GOURMET ausmacht. Hier wird deutlich, 
dass Qualität kein Zufallsprodukt ist, sondern 
das Ergebnis konsequenter Entscheidungen: 
von der Auswahl der Tiere über die Reifung bis 
hin zum präzisen Zuschnitt. In der hauseigenen 
Produktion entstehen maßgeschneiderte Cuts, 
während die Reifekammern den Produkten 
die Zeit geben, die sie brauchen, um ihr volles  
Potenzial zu entfalten. Nach dem Empfang mit 
Champagner und Fingerfood nimmt man Sie 
mit auf einen Rundgang durch die Unterneh-
mensräume und eröffnet persönliche Einblicke 
in Prozesse, Maßstäbe und die Haltung, die 
das Familienunternehmen prägt. Im Anschluss 
verlagert sich der Fokus – vom Verstehen zum 
Erleben. Im parkähnlichen Garten der nahege-
legenen Villa Glanzstoff, dem stilvoll restaurier-
ten Gästehaus von OTTO GOURMET, entfaltet 
sich das Tasting-Format „Das beste Fleisch der 
Welt“ in einem Rahmen, der den Anspruch 
des Abends auf eigene Weise widerspiegelt. 
Die Verbindung aus Architektur, Umgebung 
und Atmosphäre schafft einen Ort, der Qua-
lität nicht nur im Produkt, sondern auch im  
Gesamtbild erfahrbar macht. Über offenem 

Feuer und vom Grill zubereitet, stehen Produk-
te im Mittelpunkt, die international als Referenz 
gelten: japanisches Wagyu, Ibérico-Schwein 
und Bressegeflügel. Jede dieser Qualitä-
ten bringt ihre eigene Charakteristik mit – im  
direkten Vergleich entsteht ein Eindruck, der 
sich nicht über Worte, sondern über Ge-
schmack erschließt.Die Verkostung ist bewusst 
breit angelegt. In rund 20 Variationen entsteht 
eine strukturierte Gegenüberstellung unter-
schiedlicher Rassen, Fütterungen und Reife-
grade. Was sie verbindet, ist der Anspruch an 
Qualität – was sie unterscheidet, wird in der 
Verkostung unmittelbar erlebbar. Dabei ent-
steht ein offener Austausch: mit den Köchen, 
über Produkte und Zubereitung – oder ganz  
unkompliziert im direkten Erleben. Wer möch-
te, schaut den Profis bei der Arbeit zu, stellt Fra-
gen oder lässt die Eindrücke einfach auf sich 
wirken. Abgerundet wird der Abend durch ein 
exklusives 4-Gänge-Menü, das die Verkostung 
kulinarisch einrahmt. Begleitende Weine – serviert 
aus Großflaschen – unterstreichen den Charakter 
des Abends und fügen sich stimmig in das 
Gesamtbild ein. Ein Abend, der nicht erklärt, 
sondern erlebbar macht, worauf es ankommt: 
Qualität, die sich nicht inszenieren muss.



PROGRAMMABLAUF

18.30 Uhr	 Begrüßung und Get-together 

19.00 Uhr	 Geführter Rundgang 

19.30 Uhr	 Tasting & Dinner 

22.30 Uhr	 Ende der offiziellen Veranstaltung

DAS ERWARTET SIE

➞	 Champagnerempfang inklusive Fingerfood
➞	 Betriebsführung mit der Geschäftsleitung 

inklusive spannenden Einblicken hinter die 
Kulissen und in die Philosophie des Unter-
nehmens 

➞	 Tasting-Format „Das beste Fleisch der Welt“  
mit moderierter Querverkostung durch die 
Welt der besten Rassen, Zuschnitte und 
Reifespektren in rund 20 Variationen - 
inklusive saisonalem 4-Gänge-Menü in der 
Villa Glanzstoff

➞	 Ausgewählte Rot- und Weißweine aus  
Magnumflaschen

➞	 Bier, Softs, Heißgetränke
➞	 Defender Club Betreuung

EVENTDETAILS

TERMIN:
Samstag, 22. August 2026

ANMELDESCHLUSS:
20. Juli 2026

PREIS PRO PERSON:
220 Euro 

TEILENHMER:
Mindestens 15 bis 
maximal 25 Personen

VERANSTALTUNGSORT:
Fleischkompetenz Zentrum &
 Villa Glanzstoff
Boos-Fremery-Straße
52525 Heinsberg

#DON‘T DRINK AND DRIVE

THE LAND ROVER CLUB
Telefon: 	 0800 23 24 400 
E-Mail: 	 info@thelandroverclub.de 
Website:	 club-landrover.de

Z U R  B U C H U N G
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